
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Tranche vom Norwegischen Fjordlachs  
an Rieslingsauce mit Belugalinsen  
und Fettucine                                  18,80 € 
 
Knuspriges Zanderfilet  
an Rotweinsauce  
mit Honigsauerkraut und 
Petersilienkartoffeln                                 19,80 € 
 
Fischteller „Zeppelin Hangar“ 
mit gebratenem Scampi  
an Safranschaumsoße,  
glasierten Kaiserschoten 
und kanadischer  Wildreis        24,80 € 
 

 
 
Rostbraten  (250gr) 
vom Argentinischen Angus-Rind 
auf Rotweinschalotten 
mit winterlichem Marktgemüse  
und hausgemachten Spätzle      21,80 € 
 
Lammkrone 
unter einer Estragon-Senfkruste 
an Madeirajus mit Ratatouille  
und Thymian-Schupfnudeln                24,90 € 
 
Pfeffersteak  (250gr) 
vom Angus Rind auf Trüffel-Bramata  
und winterlichen Gemüse           27,80 € 
 
Entrecote vom Hirschrückensteak 
an Balsamico-Kirschreduktion  
mit Rahmwirsing-Köpfle  
und Haselnussspätzle                         26,80 € 


