
Heisse Getränke

Schümli Kaffee		  2.90 

Cappuccino, Milchkaffee		  3.20

Koffeinfreier Kaffee		  2.90

Latte Macchiato		  3.50

Espresso		  2.30

Doppelter Espresso		  3.20

Heiße Schokolade		  3.20

Irish Coffee		  6.50

Ronnefeldt Tee (Tasse) 		  2.70

English Breakfast 
(ein typischer Ceylon von herber Fülle und 
prickelndem Flavour aus dem Osten der Insel)

Jasmin Tea
(aromatisierter Grüner Tee, China Broken-Fan-
nings Sommer. Zarte Jasminblüten verteilen ihr 
weiches Aroma über einen chinesischen Grüntee 
der Sommerernte)

Pfefferminze
(erfrischt und entspannt durch seinen natürlichen 
Mentholgehalt)

Kamille 
(wirkt wohltuend und beruhigend, schmeckt 
typisch herb-aromatisch)

Happy Herbs
(fein abgestimmte Kräutermischung mit Rooibos 
und sanft erfrischender Note durch Zitronengras)

Roibosh Vanilla
(aromatisierter Kräutertee mit zarter Vanille 
unterstützt den vollmundigen Geschmack dieses 
wohltuenden, südafrikanischen Kräutertees)

Red Berries
(aromatisierter Früchtetee, die süßen Aromen  
reifer Beeren schenken diesem Tee den  
wertvollen Fruchtgenuss des Sommers)

Ronnefeldt Tee (Portion)		  4.50

Jungpana
(FTGFOP Second Flush, Spitzengewächs von 
blumiger Eleganz und köstlichem Aroma)

Mokalbarie
(GFBOP Sommer, ein extravaganter Broken-Tee 
voll höchster Aromawerte: kräftig, würzig, malzig)

Earl Grey
(TGFOP Herbst, feiner Darjeeling mit dem frischen 
Aroma von Bergamotte)

Greenleaf
(sorgfältig gearbeiteter Grüner Tee aus dem 
indischen Hochland mit zart-herbem  
Darjeeling-Aroma)

Fitness Tea
(der coole und vitalisierende Kräutertee mit 
Rooibos und frischem-frechen Ingredienzen,  
wie Minze und Anis)

Mint & Fresh
(Kräutertee mit dem entspannend typischen 
Geschmack der Pfefferminze und mit neuer  
Frischedimension durch Zitronengras)

Cream Orange
(aromatisierter Kräutertee aus Südafrika mit 
cremig-sanftem Vanillearoma und dem Pep reifer 
Orangen)

Aperitif

Glas Zeppelin Secco	 0,10 l	 3.60

Glas Champagner	 0,10 l	 9.00

Glas Secco 	 0,10 l	 4.20 
mit Aperol	

Pitú lava	 0,10 l	 5.80
Seccococktail

Sandeman Sherry 	 5 cl	 3.80
trocken, medium

Campari	 4 cl	 6.00
mit Farbstoff Orange, Soda 

Martini 	 4 cl	 4.20
(Bianco, Rosso, D´Oro)

Biere

Leibinger Pils	 0,30 l	 2.90

Leibinger Pils	 0,50 l	 3.50

Zeppelin Bier	 0,30 l	 2.90

Zeppelin Bier	 0,50 l	 3.50

Hefeweizen hell	 0,30 l	 2.90

Hefeweizen hell	 0,50 l	 3.50
(oder alkoholfrei)

Weizen Mix	 0,50 l	 3.50
(Cola, Sprite, Tafelwasser)

Radler	 0,30 l	 2.80
(süß | sauer)

Radler	 0,50 l	 3.30
(süß | sauer)

Leibinger Alkoholfrei	 0,33 l	 2.80

Erfrischungs­
getränke

Apfelschorle 	 0,30 l	 2.80

Saftschorle	 0,50 l	 3.50
(freie Saftwahl)

Tafelwasser	 0,20 l	 2.40

Tafelwasser	 0,50 l	 3.30

Stilles Wasser	 0,20 l	 2.40

Stilles Wasser	 0,50 l	 3.30

Teinacher	 0,75 l	 5.20
Mineralwasser medium

Coca Cola | Fanta	 0,30 l	 2.90

Coca Cola | Fanta	 0,50 l	 3.50

Cola Zero	 0,20 l	 2.90

Cola Mix	 0 30 l	 2.90

Cola Mix	 0,50 l	 3.50

Sprite 	 0,30 l	 2.90

Sprite	 0,50 l	 3.50

Orangina 	 0,25 l	 2.90
Orangina rouge

Schweppes 	 0,20 l	 2.90
Bitter Lemon, Tonic Water,  
Californian Citrus Summer 

Arizona Icetea	 0,473 l	 4.80
Blueberry | White Tea, Chinese apple | Green Tea

Carpe Diem	 0,50 l	 3.80
Botanic Water beruhigend, 100 % natürlicher 
Herkunft mit Kraft von 8 Kräuter

Red Bull 	 0,25 l	 3.50
Red Bull sugar free

Lindauer Säfte 

Naturtrüber Apfelsaft 	 0,20 l	 2.50

Mediterraner	 0,20 l	 3.00
Orangensaft

Trauben-Direktsaft rot	 0,20 l	 3.00

Bananen-Nektar 25 %	 0,20 l	 3.00

Maracuja-Nektar 25 %	 0,20 l	 3.00

Pfirsich-Nektar 50 %	 0,20 l	 3.00

Tomatensaft	 0,20 l	 3.00

Grapefruitsaft	 0,20 l	 3.00

ACE-Vital-Trunk 40 %	 0,20 l	 3.00

longdrinks

Cuba Libre 		  6.50
vom Havanna Club

Bombay Gin Tonic 		  6.50

Absolut Vodka		  6.50
Lemon oder Orange

Absolut Vodka Red Bull		  7.50

Zeppelin Secco auf Eis		  4.00
(im Longdrinkglas)

Zeppelin Secco Red Bull		  6.00
(im Longdrinkglas)

Jack Daniels Cola		  6.50

Cocktails

Havanna Spezial		  6.50
Mit dieser fruchtig-süßen Kombination von 
Rum, Pfirsich, Grenadine, Zitrone, Orange und 
Maracuja lernen Sie Kuba von seiner leckersten 
Seite kennen.

Mai Tai		  6.50
Eine sauer-fruchtige Mischung aus diversen  
Rumsorten, Dry Orange, Curacao, Mandel und 
Zitrone. Welcome to Hawaii.

Pina Colada		  6.50
Diese cremig-süße Mischung aus Rum, Ananas 
und Kokos schmeckt, wie ein Kurzurlaub in der 
Karibik.

Planter´s Punch		  6.50
Kalifornien lässt grüßen. Dieser fruchtig-würzige 
Mix aus Rum, Grenadine, Orange und Ananas ist 
der perfekte Sundowner.

Sex on the Beach		  6.50
Wodka, Pfirsich, Orange und Maracuja gut gemixt 
sind immer eine Sünde wert.

Swimming Pool		  6.50
Türkisblau wie die Südsee mit Wodka, Rum, Blue 
Curacao, Orange und Ananas befördert Sie dieser 
Cocktail direkt aufs Deck eines Luxusliners.

Singapore Sling		  6.50
In einem kleinen Land Südostasiens erfunden, 
erfreut sich die Mischung aus Gin, Kirsch, Ananas 
und Zitrone heute weltweit größter Beliebtheit.

Tequila Sunrise		  6.50
Diesen eisgekühlten Mix aus Tequila, Grenadine, 
Orange und Zitrone kann man immer wärmstens 
empfehlen.

Caipirinha		  7.00
Limette, brauner Zucker, Cachaca

Cocktails  
alkoholfrei

Havanna Juicer		  5.50
Die kubanische Fruchtbombe. Der alkoholfreie 
Cocktail mit intensivem Fruchtaroma aus Cassis, 
Pfirsich und Zitrusfrüchten schmeckt süß und 
beerig.

Virgin Colada		  5.50
Der herrlich fruchtige Ananascocktail, harmonisch 
abgestimmt mit samtig-cremiger Kokosnote, ist 
die kleine Schwester der Pina Colada.

Wake up		  5.50
Wer einen Mai Tai zu schätzen weiß, wird seine 
Tochter lieben, den erfrischenden Fruchtcocktail 
mit milder Mandelnote und harmonischem 
Wechsel zwischen süß und sauer.

San Francisco		  5.50
Ein leicht süß-herber Fruchtcocktail ohne Alkohol. 
Erfrischend und vielschichtig aus verschiedensten 
Zitrusnoten.

cognac

Remy Martin VSOP	 2 cl	 4.80

Carlos I	 2 cl	 4.80

grappa

Grappa di Chardonnay 	 2 cl	 4.20
43 % Vol., Pilzer

Grappa	 2 cl 	 6.90
di Brunello Riserva
43 % Vol., Mastrojanni

calvados

Chateau du Breuil	 2 cl	 5.80
8 Jahre

obstbrände

Bodensee-Cox-Orange	 2 cl	  3.50
38 % Vol.

„Graf Zeppelin“ 	 2 cl	  3.50
Williams-Birnendestillat
40 % Vol.

Gierer Apfel-Birne	 2 cl	 4.50
Williams | Cox | Elstar

Gierer 	 2 cl	 5.50
Waldhimbeere Geist

Gierer Schlehe Geist	 2 cl	 5.50

Gierer Haselnuss Geist	 2 cl	 5.50

Gierer Sauerkirsch	 2 cl	 6.50
Edelbrand

gin & wodka

Bombay Sapphire	 4 cl 	 3.80

Absolut Vodka	 4 cl	 3.60	

whisk(e)ys

Chivas Regal	 2 cl	 4.80
Scotch 12 years old

Jack Daniels	 2 cl	 3.80
Bourbon

kräuter- 
spezialitäten

Averna	 4 cl	 3.80

Unicum	 4 cl	 3.20

Ramazotti	 4 cl	 3.80 

liköre

Baileys	 4 cl	 4.20

Amaretto di Saronno	 4 cl	 4.20

Verpoorten Eierlikör	 4 cl	 3.80

Grand Marnier	 4 cl	 4.00

offene weine

Offene Weine aus der 0,75l Flasche  
(Spitzenqualität) in 0,20 l

Edition Graf Zeppelin 		  5.40
Pinot blanc 
QbA trocken, Winzergenossenschaft Müllheim

Schloss Affaltrach 		  4.90
Chardonnay 
QbA trocken, 
Schlosskellerei Affaltrach – Württemberg

Schloss Affaltrach 		  4.90
Grauburgunder 
QbA trocken,  
Schlosskellerei Affaltrach – Württemberg

Birnauer Kirchhalde 		  5.30
Müller Thurgau 
Qba trocken – Markgraf Baden

Wittmann Riesling 		  5.90
QbA trocken, Weingut Wittmann – Rheinhessen

Meersburger Bengel 		  5.90
Spätburgunder Weißherbst 
QbA halbtrocken – Staatsweingut

Somontano Enate 		  6.80
Rosado Cabernet – Sauvignon 
DOC

Schloss Affaltrach 		  5.20
Lemberger 
QbA trocken,  
Weingut Dr. Baumann – Württemberg

Edition Graf Zeppelin 		  5.90
Pinot noir 
QbA trocken, Winzergenossenschaft Müllheim

„Orobio” Rioja 		  6.40 
tinto DOCa, Bodega Artadi, Spain

Weinschorle 	 0,20 l	 3.50
weiß oder rot, vom Qualitätswein

Sprizz 	 0,20 l 	 3.50
Weißweinschorle mit Aperol

Inklusiv-Preise in Euro / inkl. gesetzliche MwSt.

* Mitnahme: �Dies ist der Preis, wenn Sie diesen 
feinen Wein auch zu Hause 
genießen möchten

* Gastpreis: �Wenn wir Ihnen den Wein Ihrer 
Wahl am Tisch servieren

prosecco &  
champagner

Champagner 0,75 l	 *Mitn.	*Gastpr.

Drappier	 34.90	 49.90
Carte d’Or Brut
Aus 80 % Pinot Noir und 20 % Chardonnay und 
Pinot Meunier fast ein Blanc de Noir! In der Nase 
verlockende Blütenaromen, ein Hauch von Wein-
bergpfirsich. Eine hefig-würzige Note kündigt die 
Kraft am Gaumen schon an: Reife Fruchtaromen 
von Aprikosen, roten Früchten und Pfirsich. Eine 
vibrierende Säure sorgt für ein aufregendes Finale.

Ruinart	 68.00	 83.00
Blanc de Blancs Brut
Goldgelbe Farbe, schöner Glanz, mit einem feinen 
Perlenband. Fein, frisch und fruchtig mit Noten 
von Birne. Duftintensiv. Große Lebendigkeit. Ein 
ausgewogener Wein, rund, mit Aromen reifer 
Früchte (Reineclaude).

Ruinart	 68.00	 83.00
Rosé Brut

Prosecco 0,75 l	 *Mitn.	*Gastpr.

Graf Zeppelin Seccodry 	 6.50	 21.00
Qualitätswein bA, Pinot Blanc de Noirs brut
Wenn Sie es unkompliziert und leicht mögen.



flaschenweine 

		  0,75 l

Bodensee	 *Mitn.	*Gastpr.

Birnauer Kirchhalde 	 6.50	 18.50
Müller-Thurgau 
QbA trocken, Weingüter des Markgrafen von  
Baden – Bodensee
Frisch, leicht, dezentes Muskataroma, der Klassiker 
am See.

Bermatinger 	 9.90	 24.90
Leopoldsberg, Grauburgunder 
QbA trocken, Weingüter des Markgrafen von 
Baden – Bodenseen
Opulente Frucht, reife Art, feine Honig-Note.

Meersburger 	 10.80	 25.80
Chorherrnhalde 
Weißer Burgunder Chardonnay 
QbA trocken,  
Staatsweingut Meersburg – Bodensee
Die Frische des Weißburgunders verbunden mit 
der Fülle und Eleganz des Chardonnay. Frucht, 
Schmelz und Frische.

Auxerrois 	 13.60	 28.60
QbA trocken, Weingut Aufricht – Bodensee 
Eine gelbbeerige Burgunder-Ratität, Faszinierende 
gelbe Steinfrucht mit cremigem Unterton und 
wenig Säure

Meersburger Bengel 	 8.60	 20.60
Spätburgunder Weißherbst 
QbA, Staatsweingut Meersburg – Bodensee
Saftige Frucht, feine Erdbeer-Note, perfekt  
gesetzte Süße. Ein klassischer See-Wein.

Spätburgunder 	 14.00	 29.00
Classic
QbA trocken, Weingut Aufricht – Bodensee
Tiefes rubinrot mit eleganten Anklängen von 
Schwarzkirsch und Kakao.

Deutschland	 *Mitn.	*Gastpr.

Stettener Brotwasser 	 14.70	 29.70
Riesling Kabinett 
trocken, Herzog von Württemberg – Württemberg
Feinfruchtigen Aromen, schlank und elegant mit 
doch kraftvollem Körper

Chardonnay 	 5.00	 17.00
QbA trocken
Schlosskellerei Affaltrach – Württemberg

Grauburgunder 	 5.00	 17.00
QbA trocken
Schlosskellerei Affaltrach – Württemberg

Lemberger	 6.00	 18.00
QbA trocken, 
Weingut Dr. Baumann – Württemberg

Riesling	 11.80	 23.80
QbA trocken, Weingut Wittmann – Rheinhessen
Deutschlands renommierteste Rebsorte, kraftvoll, 
komplex, frisch und nachhaltig.

Sauvignon Blanc 	 13.30	 28.30
QbA trocken, Weingut Georg Mosbacher – Pfalz
Internationale Sorte, die zunehmend auch in 
Deutschland ihre Heimat findet. Frisch, saftig 
und unheimlich aromatisch: Holunderblüten, 
Grapefruit, Cassis

Edition „Graf Zeppelin“

Leidenschaft und Neugierde – das 
waren wohl die Antriebskräfte des Grafen 
Zeppelin. Bei der ersten Weltumrundung 
seines Luftschiffs 1929 gab es Wein aus 
Müllheim. Ein Teil der Weingärten wird 
heute noch bewirtschaftet. Mit der Wein-
linie Graf Zeppelin erinnern wir an den 
großen Pionier der Luftfahrt.

	 *Mitn.	*Gastpr.

Graf Zeppelin 	 6.50	 18.50
Pinot blanc 
QbA trocken
Winzergenossenschaft Müllheim

Graf Zeppelin 	 7.70	 19.70
Pinot noir 
QbA trocken
Winzergenossenschaft Müllheim

Österreich	 *Mitn.	*Gastpr.

Grüner Veltliner 	 11.50	 26.50
Panzaun 
Qualitätswein trocken, Ludwig Ehn – Kamptal
Ein klarer Veltliner mit Aromen gelber Früchte und 
weißer Blüten (nicht zu vergessen das obligato-
rische Pfefferl). Die Säure ist präzise gesetzt und 
gibt dem Wein einen burgundischen Touch.

Blaufränkisch 	 14.50	 29.50
Qualitätswein trocken, 
Moric – Neusiedlersee-Hügelland
Dunkle Frucht von Waldbeeren (Brombeeren und 
Heidelbeeren), pfeffrig am Gaumen. Dichte Frucht 
mit stoffigem Tannin, das ein gutes Potential 
verheisst. Stoffiges und würziges Finale. Die Säure 
ist frisch und präsent, aber gut in der reifen Frucht 
gebettet.

Zweigelt Föllikberg 	 17.50	 32.50
Qualitätswein trocken, Römerhof –  
Familie Kollwentz – Neusiedlersee-Hügelland
Frische und Lebendigkeit. Jugendliche Kirsch-
frucht, fein dosierte Fruchtsüße, dezente Säure. 
Schöne Reserve im Finale.

St. Laurent 	 19.70	 34.70
Qualitätswein trocken
Weingut Heinrich – Neusiedler
Im Duft erkennt man die Verwandtschaft zum 
Pinot. Sanftes Tannin, beerige Frucht, schmelzig-
schokoladiges Finale. 

Italien 	 *Mitn.	*Gastpr.

Chardonnay Alto Adige	 11.80	 25.80
DOC, Alois Lageder – Tenuta Löwengang – 
Südtirol
Vollmundiger und cremiger Chardonnay aus den 
kühlen Lagen Südtirols. Dort verbindet sich die 
alpine Frische mit der exotischen Frucht der Sorte.

Nero d’Avola IGT 	 8.40	 23.40
Alcesti – Sizilien
Sizilianische Traubensorte von dunkelbeeriger 
Frucht. Die milde Säure und das sanfte Tannin 
amchen ihn zu einem süffigen Begleiter.

Barbera d’Alba 	 18.60	 33.60
DOC Tre Vigne, Cantina Vietti – Piemont
Piemonteser Spezialität mit Frucht dunkler 
Kirschen und Holunder. Die saftige Säure und 
der dezente Holzausbau geben ihm eine feste 
Struktur.

Chianti Rufina	 11.60	 26.60
DOCG, Fattoria Selvapiana – Toskana
Sangiovese aus der kühlsten Chiantiregion, Rufina. 
Markante Art von Kirsche, dezent Leder, kühl-
mineralisches Finale.

Vino Nobile 	 20.80	 35.80
di Montepulciano
DOCG, Azienda Poliziano – Toskana
Macht seinem Namen als edler Wein alle Ehre. 
Dunkle Pflaumen- und Brombeerfrucht gehalten 
von einem kraftvollen Bau des Sangiovese aus 
reifer Säure und samtigem Tannin. 10% Merlot 
geben dann noch etwas weichen Schmelz. 
Festtagswein.

Brunello 	 41.00	 55.00
di Montalcino
DOCG, Azienda Mastrojanni – Toskana
Grandioser Wein. Von großer Dichte und Stoffig-
keit, von verführerischer Eleganz und Harmonie. 
Die herb-metallische Sangiovese Würze ist 
Mastrojannis Handschrift.

Brunello	 22.90	 31.40
di Montalcino in 0,375 l
DOCG, Mastrojanni

Barolo	 37.50	 52.50
DOCG, Prunotto – Piemont
Ein Nebbiolo aus Barolo zwischen Klassik und 
Moderne: Angenehme Balance von Frucht, sam-
tigem doch prägendem Gerbstoff und durchwo-
ben von zartschwingender Säure.

Übersee	 *Mitn.	*Gastpr.

Sauvignon Blanc 	 9.80	 24.80
Dillons Point Marlborough
Giesen Estate – Neuseeland
Stachelbeere, Maracuja, Blüten- und Zitrusa-
romen. Cremig-schmelziger Körper, delikates 
Säurespiel. Ist munter und macht munter. Ein 
Klassiker aus Malborough, dem renommiertesten 
Weinbaugebiet Neuseelands für Sauvignon Blanc. 
Zur kräftigen und exotischen Küche!

Malbec Orzada	 15.80	 30.80
Odfjell Vineyards – Chile
Im chilenischen Klima profitiert die bordelaiser 
Sorte von einer langen Reifeperiode. Hier kann 
die ihr eigene Säure sich perfekt hinter einer 
üppigen Fruchtfülle verstecken und für eine 
erfrischende Länge sorgen, die von saftigen 
Tanninen und einer feinen Würze des Barriques 
abgerundet wird.

Shiraz Rivermist	 11.50	 26.50
Frankland Estate – Australien
Knackiges Purpur. Aromen von Pflaumen, reifen 
Beeren, dezent Leder. Geschmeidig und elegant. 
Australische Statur im  europäischen Maßanzug.

Firefinch Ripe Red	 11.70	 26.70
Springfield Estate – Südafrika
Krfätiger, intensiver Cabernet. Reife Nase von dun-
klen Pflaumen und schwarzen Brommbeeren. Im 
Finale schöne Würze von Lorbeer und Wacholder. 
Poliertes Tannin und feine, elegante Säure. Die 
Kraft von Übersee und die Finesse der Kalkböden 
von Robertson.

Spanien	 *Mitn.	*Gastpr.

Chardonnay 	 13.50	 28.50
234 DO Somontano
Enate – Somontano
International und doch lokal. Runde und weiche 
Chardonnay-Frucht mit Schmelz. Eine würzige, 
fast mineralische Säure hält auf erfrischende 
Weise die Spannung.

Rosado Cabernet 	 11.50	 23.50
Sauvignon DO Somontano
Enate – Somontano
Der unübertroffene Rosé-Meister! Satte dunkle 
Farbe. Pralle Kirsche und reife Johannisbeere, 
kraftvoll-eleganter Körper auf einem perfekt 
eingebundenen Teppich von Fruchtsüße und zarte 
Gerbstoffe.

Rioja tinto 	 9.50	 24.50
„Orobio” DOCa, 
Bodega Artadi 
Spaniens edelste Rebe Tempranillo sorgt in 
diesem Rioja für Saft und Kraft. Klare Kirschfrucht, 
reife, Halt gebende Tannine.  Feine Anklänge von 
Tabak und Leder.

Rioja Tinto 	 21.50	 36.50
DOCa „Vinas de Gain” 
Bodega Artadi – Rioja
Ein eleganter Rioja, der verzaubert. Noble Aromen 
von Orangenschalen, Sandelholz und Waldbee-
ren. Viel Frucht und Würze. Im Glas noch eher 
zurückhaltend, entfaltet er im Gaumen eine 
dichte, an Pflaumen erinnernde Fruchtsüße. Mit 
feinem Tannin, der beisst und schmeichelt.

Gago DO Toro 	 19.50	 34.50
Telmo Rodriguez – Toro
Dieser Wein wird erzeugt aus einer Selektion von 
ausserordentlichen Parzellen der Toro-Weinberge. 
Die Weinstöcke wachsen auf sandigem und 
kieselhaltigem Boden. Reifung zum einen in 
1500-Liter-Fudern, zum anderen in 225-Liter-
Fässern aus französischer Eiche. Alles Bestreben 
zielt darauf, die Frische und Persönlichkeit der 
Tinto del Toro zu erhalten.

Château Chantecaille 	 18.80	 33.80
Clauzel AOC
St. Emilion – Bordeaux
Der Klassiker, in dem Kraft und Frische in einem 
Rotwein zusammenfinden: Bordeaux. Dunkle 
und dichte Frucht, Holunder, Pflaume, Kirsche. 
Klassische bordelaiser Würze von Teer, Leder und 
Tabak. Feines und süßes Tannin. Das Ganze wie in 
kühlende Seide gehüllt.

Château Chasse	 34.80	 49.80 
Spleen – Moulis  
Cru Bourgeois Exc.
Médoc, Cru Bourgeois – Bordeaux
Chasse-Spleen ist wegen seines schon immer 
hohen Qualitätsstandards zu Recht einer der be-
kanntesten und höchstgeschätzten Crus Bourgeois 
aus Cabernet Sauvignon und Merlot.

Inklusiv-Preise in Euro / inkl. gesetzliche MwSt.

* Mitnahme: �Dies ist der Preis, wenn Sie diesen 
feinen Wein auch zu Hause 
genießen möchten

* Gastpreis: �Wenn wir Ihnen den Wein Ihrer 
Wahl am Tisch servieren

Frankreich	 *Mitn.	*Gastpr.

Chablis Montée
de Tonerre in 0,375 l	 12.80	 20.80
Domaine Jean Durup – Chablis
Im Norden des Burgunds gelegen das klassische 
Anbaugebiet für die Chardonnay-Traube, die hier 
ohne Barrique-Ausbau in die Flasche kommt. Fein, 
rassig mit guter Säure eine klassische Variante des 
Chardonnay, die nach all den holzüberladenen 
Stilen aus Übersee und auch Europa mittlerweile 
wieder modern zu nennen ist. Typisch auch die 
Mineralität der berühmten Kalkböden.

Sancerre Clos 	 15.80	 30.80
de Chaudenay AOC
Etienne Daulny – Loire
Die typischen Stachelbeer-Aromen des Sauvignon 
Blanc. Die alten Reben sorgen für den cremig-
schmelzigem Körper mit süßen Honig-Aromen. 
Mineralität und Säure verraten erst im Finale die 
Loire und den langen Atem sehr alter Rebstöcke.

Crozes Hermitage 	 23.50	 38.50
AOC Le Rouvre
Yann Chave – Rhône
Das Ergebnis unserer dreitägigen „Rhône-Expediti-
on“! Die Kunst im oberen Rhône-Tal besteht darin, 
die Tannine des Syrah mit Fingerspitzengefühl 
zu behandeln, um den Weinen zu Charme und 
Größe zu helfen. Yann Chave beherrscht sie!

Nuits St. Georges AOC	 42.00	 56.00
Domaine Lecheneaut – Burgund
Kräftige Kirschfrucht mit fast süßen Tanninen und 
der zarten Säure des Pinot Noir. Frisch und saftig 
mit mundfüllender Frucht prägt Lechéneaut den 
Wein mit seiner Handschrift.


